
  Panaderia 
Equipo para  

Food Makers Bakery Equipment
16019 Adelante Street    Irwindale, CA 91702

Tel: 626-358-1343 Fax: 626-334-0970

Exclusivo para Supermercados 

El inventario más grande de todo E.E.U.U.

Servicio y reparación el mismo dia

Entrega rápida

Los mejores precios en todo el equipo
de panaderia 
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Food Makers Bakery Equipment

Capacite a su 
          personal ...

        Hornee con su propio producto!

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Centro Tecnológico Para Pan

Hornee en nuestros
               hornos ...

Pruebe nuestros equipos antes de su compra!

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Equipo de Panaderia Nuevo y Re-Manufacturado
Food Makers Bakery Equipment

Precios Bajos! Servicio Rapido!

EL INVENTARIO MAS 
GRANDE DE E.U.A

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Hornos
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EL MEJOR EN VAPOR
MEJOR PRE-CALENTADO

AHORRO DE GAS

Muestra de Modelo LRO-2 
       (Raca no incluida)

vamos
verde!

Temperatura de 200-550 ºc 

Sistema de vapor tipo cascada de alta 
capacidad

Quemador variado para uso de 
quemadores y encendido de calentamiento
de superficie

Flujo vertical de calor intercambiable,
utilizado naturalmente para borrar los 
efectos del aire combustionado

LBC Horno para raca

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios

AHORA
EN ALMACEN!

sUPER dURABLE

FMEbakery.com

FMEbakery.com

EQUIPO NUEVO
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Hornos

Vamos
 Verde!

Construido de acero inoxidable 

Disponibles con 6, 8 y 10 deslizadores
para charolas.  

Sistema rotativo super durable

LBC Mini Horno 

Tamaño pequeño, gran funcionamiento
El modelo LMO rotativo te da los dos!

 Fermentador en la parte de abajo 
 (Opcional)

Puertas estilo vienna 
(abrir de arriba y para dentro)

Controles de botones
Individuales superiores 

Sistema de vapor incorporado
Cubierta de hogar de piedra 

LBC Horno de Pisos

Modelos de 2 o 3 charolas 

¡ENVIO RAPIDO!

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios 

Super Durable

¡NOSOTROS SE LO
INSTALAMOS!

FMEbakery.com

FMEbakery.com

EQUIPO NUEVO

Sistema de vapor incorporado
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Batidoras Espirales

Pag. 8

LISTO PARA
ENVIAR!

 Equipo Super Durable

Modelo# FBM-80 Modelo# FBM-120

Tazón fuerte de acero inoxidable con doble velocidad 
Gancho super fuerte para quebrar masa
Alta torsión de dos etapas y antideslizante
Correa de transmición silenciosa
Sistema de 3 puntos de llantas para una limpieza facil
Motor manejador de tazón con 3 faces y 208 / 240V 
Sistema de valeros y manejador de tazón super durables

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios 

FMEbakery.com

FMEbakery.com

EQUIPO NUEVO
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Batidoras Espirales

Vela - Batidora Espiral de Tazón Fijo

Modelos de 100 a 500 lbs. de masa terminada

Solida construcción de acero 

Reversa de dirección de tazón 

Equipada con ruedas para permitir un fácil movimiento

Spira - Batidora Espiral de Tazón Extraible
Modelos de 200 a 600 lbs. de masa terminada 

Solida Construcción de acero inoxidable 

Reversa de dirección de tazón 

Sistema hidraulico especial 

Prisma - Batidora Espiral de Inclino
Vierte masa sobre mesa para poder dividir 

Construcción solida de acero 

Reversa de dirección de tazón 

Especial dispositivo de elevación hidráulica

*Modelos & Precios
 Disponibles en el Libro de Precios

EN ALMACEN

ENVIO RAPIDO

PRECIOS BAJOS

Industrial

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Batidoras Planetarias

Pag. 10

¿Quieres ser dueño de la mejor batidora re-manufacturada?

¡TODOS LOS 

TAMAÑOS! 

Accesorios Hobart para todos los tamaños 

¡SIEMPRE 
EN 

ALMACEN!

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios

¡EN ALMACEN!¡LISTOS PARA ENVIAR!

FMEbakery.com

FMEbakery.com

8S3559 8S3561 8S3566 8S3551 8S3553
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Equipo para Pan

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios

Piezas individuales de masa 
presisamente a escala y redondas 

Mecanismo de redondeo que funciona a base de 
aceite que permite que la maquina funcione con 
suavidad, elastisidad y que sea silencioso

Producción por hora de hasta 7,000 piezas 

Divisoras de Masa

36 piezas de ¾ oz hasta 
piezas de 4 oz 

Diseño semi-automatica

Solida estructura construida con 
acero fundido que hace que sea 
super durable
Inclinaciones de la cabeza en 
ambas direcciones para una 
limpieza fácil

¡ALTA
PRODUCCION!

¡LISTA PARA 
ENVIAR!

¡SUPER

DURADERA!

Super Durable

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Equipo para Pan 

Pag. 12

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios

¡AHORA EN
ALMACEN!

3,000 piezas por hora

Cinturones lavables & area teflonizado
para poner alimentos

Maquina Automatica de Bolillo y Rollo
LYRA

Capacitad de producir 7,200 bolillos por hora

Placas de curva de presión de 6” a 7½” 

Capacidad desde 4 Oz a 16 Oz por cada pan 

Sistema de 3 rodillos de alimentación 

Simplex 4-24 Bolillo

Moldeadora de Pan Largo

¡ENVIO 
RAPIDO!

Industrial

Super Durable

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Equipo para Pan 

Laminadora de Mesa

Moldeadora de Pan Frances

2 Velocidades reversible 
Pliegues para ahorro de espacio

Laminadoras & Moldeadoras

Laminadora  
Correa reversible de 2 velocidades 
Sobre ruedas para un movimiento fácil 

Moldeadora de pan largo adecuado
para la producción de baguettes, barras 
y panes enrollados

Montado sobre carro

Por solicitud se puede suministrar
con cinta de salida

¡LA MEJOR 
GARANTIA!

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios  

Industrial

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Equipo para Pan  

Pag. 14

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios Food Makers Bakery Equipment

Tiene cortadoras de pan re-manufacturadas en almacen 

Cortadoras de Pan 

¡LISTAS PARA
ENVIAR!

MAS DE 
1,000 EQUIPOS 

EN INVENTARIO

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Equipo para Soporte

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios

Operado con bateria 

Fácil de usar y fácil de cargar

Levanta tazónes de Hobart

Levantador de Tazón

30 ó 40 cuartos de capacidad

Corta nueces y migajas de pan

Corta queso 

Hace salsa 

Cortadora Horizontal

¡AHORA EN 
ALMACEN!

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Vitrinas para Pan  

Pag. 16

Vitrinas para Pan 
Fabricado en nuestras instalaciones

DESCUBIERTO DE ARRIBA
PARA VENTILACIÓN

*(Racas se venden por separado)

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios  

¡Especialmente hecho para sus
necesidades!

¡MUESTRE SU
PRODUCTO!

Exponga sus racas

Solida construcción de acero
SUPER DURABLE

¡Deshágase de sus vitrinas rotas!
*(Charolas se venden por separado)

FMEbakery.com

FMEbakery.com
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Mercancia Rodante

Raca individual  
de acero inoxidable

Raca doble
de acero inoxidable

¡Especialmente hecho para sus necesidades!
*Modelos & Precios Disponibles en Libro de Precios

EL MEJOR EN RACAS 

FMEbakery.com

FMEbakery.com

 Diseño especial de base de
plato que es incomparable 
a las demas industrias del 

mercado 

Manufacturado 

¡LISTO PARA
ENVIAR!

DE LA INDUSTRIA

en nuestras instalaciones!
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Mercancia Rodante

Pag. 18

Hecho en E.U.A

Mantenga su producto fresco con 
nuestro gabinete cerrado

Entregue su producto limpio y 
seguro 

Nuestro gabinete TC-40 contiene espacios 
para 40 charolas 
Tamaños altos y bajos disponibles

Gabinetes de aluminio de tránsito

Raca de aluminio para charolas

¡Hecho de acuerdo a lo que usted necesita!

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios 

¡CONSTRUIDO
DE POR VIDA!

FMEbakery.com

FMEbakery.com

¡SIEMPRE
EN ALMACEN!
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Mercancia Rodante

Depositos para ingredientes

Carros de charolas de doble nivel

Hecho en E.U.A. Cada depósito tiene 
una capacidad de 50
libras o 23 kilos de 
harina
Tapas de acero 
 inoxidable

Marco de acero 
inoxidable

Totalmente de acero inoxidable

Construcción Solida

Hecho en E.U.A 

Totalmente de 
acero inoxidable

Sin mango 

Carros para charolas

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios

¡EL 
MEJOR EN 

LA INDUSTRIA!

FMEbakery.com

FMEbakery.com

(*Depósitos se venden por separado)

Modelo: SSPC-1826

Modelo: SIB-3

Modelo: SSPD-1826H

Super Durable

Totalmente de acero inoxidable

Con mango para agarre

Tiene espacios para
poner charolas de 
18” x 26” 

Modelo: SSPD-1826
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Mesas 

Pag. 20

Mesa de maple 

Mesas de Acero Inoxidable

Solida base construido de acero
inoxidable totalmente soldada 
Base abierta para los ingredientes

Repisa baja opcional en todas 
las mesas

Solida base construida de acero
inoxidable totalmente soldada 

Base abierta para almacenamiento 

Repisa baja opcional para todos 
nuestros modelos 

Racas para 
Costales de Harina 

Construido de acero 
inoxidable 

Construcción solida y totalmente
soldada 

*Modelos & Precios 
Disponibles en el Libro de Precios

CONSTRUIDO

Y HECHO

Hecho en E.U.A.

Mesas de Madera

¡SUPER DURABLE!

FMEbakery.com

FMEbakery.com

A SU MEDIDA  

Hecho en E.U.A.
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Moldes para Pan 

¿Busca algun molde?
¡Tenemos una gran variedad para elegir a excelentes precios!

LA MEJOR CALIDAD &
ENTREGA RAPIDA

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios 

FMEbakery.com

FMEbakery.com

Tienda en linea en todo tiempo @ www.FMEBAKERY.com
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Accesorios 

en articulos & accesorios
 para su panaderia

*Modelos & Precios
Disponibles en el Libro de Precios 

LOS MEJORES

 PRECIOS!

FMEbakery.com

FMEbakery.com

Tienda en linea en todo tiempo @ www.FMEBAKERY.com
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Servicio

Nuestro departamento de servicio ofrece un 
Programa de mantenimiento preventivo*

para su equipo de panadería.
Reducir el tiempo de inactividad del sistema
Disminución de los costos de reemplazo

Mejorar la fiabilidad del sistema
**El mantenimiento preventivo es un programa de actividades de mantenimiento previstas para la prevención de averías y fallos.

El objetivo principal del mantenimiento preventivo es evitar el fallo de los equipos antes de que ocurra realmente.
Está diseñado para preservar y mejorar la fiabilidad del equipo mediante la sustitución de los componentes desgastados antes de que fallen.

Las actividades de mantenimiento preventivo incluyen las verificaciones de equipos, revisiones parciales o totales en períodos específicos, cambios de aceite,
lubricación y así sucesivamente. Además, los trabajadores pueden registrar el deterioro del equipo, para que sepan para reemplazar o reparar las piezas desgastadas

antes de que provoquen un fallo del sistema. El programa de mantenimiento preventivo ideal sería evitar que todos los fallos en el equipo antes de que ocurra.

FMEbakery.com

FMEbakery.com

¡Llamenos hoy mismo!

Dep. de Servicio.

Para todas sus partes y sus necesidades 
                         de servicio
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Horas de Servicio 
Lunes a Viernes

8:00AM - 4:30PM

Telefono

Fax:

Suministros de Panaderia en Almacen

El inventario más grande en E.U.A.
Los mejores precios en todo el equipo 
Servicio y entrega rapida 


